Munsterlander Waffeln

Zutaten:

- 200g Butter

- 165g Zucker

- 4 Eier

- 1 Packchen Vanillezucker

- 300g Mehl

- ¥ Packchen Backpulver

- ca. 125ccm Wasser (keine Milch)

- 1 E1 Arrak (Brantwein, muB nicht unbedingt rein)

Zubereitung:

Butter, Zucker und Vanillezucker sahnig rithren. Nacheinander
die Eier hinzugeben. Abwechselnd das mit Backpulver gemischte
Mehl und die Flissigkeit hinzuflgen.

Sie konnen auch statt der ganzen Eier zunachst nur die
Eidotter hinzufigen und zum Schluss den steif geschlagenen
Eischnee unterheben. Der Teig muss etwas dickfliissig sein,
aber noch gut vom Loffel flielBen. Jetzt mit einem Waffeleisen
den Teig zu Waffeln backen.



